
 
 

CHIEDI LA PIZZA FATTA CON IMPASTO  

A RIDOTTO IMPATTO GLICEMICO 

E LEGGERA, 

PREPARATA CON FARINA INTERA® 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

Farina Intera® Miscela per Pizza, un mix unico a base di Farina Intera® con 

l’aggiunta di cereali antichi: farro, avena, grano duro Senatore Cappelli, germe di 

grano e farina di lino. Una miscela che, grazie agli ingredienti che la compongono, 

risulta a basso impatto glicemico, antiossidante, digeribile e ricca di gusto. Tutti 

gli ingredienti sono selezionati e lavorati con cura, grazie all’esclusiva 

Lavorazione Fedele®, una tecnologia brevettata e naturale che mantiene inalterata 

l’azione benefica dei cereali che compongono il mix. 

Farina Intera® Miscela per Pizza è la soluzione ideale per chi vuole mangiare 

sano senza rinunciare al gusto! 

 

           rispetta le linee guida per una corretta alimentazione della: 

 

                                                                            www.farinaintera.itt       

 

 

 



 

 

 

MENU’ DI DEGUSTAZIONE 

A FILIERA TRENTINA 

 
 

 
TARTARE DI TROTA TRENTINA MARINATA*** 

Con foglie di segale, fiori di cappero e pomodori confit 

 

 

 

 

CANEDERLOTTI AI FORMAGGI*** 

Al burro versato e salvia 

 

 

 

 

 

TRANCIO DI TROTA TRENTINA*** 
Al basilico e lime con spinaci in foglia 

 
 

 

 
 

E PER CONCLUDERE…… 

 

                             STRUDEL DI MELE DELLA VAL DI NON 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Con il menu di DEGUSTAZIONE A FILIERA TRENTINA,  

consigliamo dei vini al bicchiere prodotti in Trentino. 

 

 

Prodotto fresco ed abbattuto a temperatura – 18°C. *** 
 

 

 

 



 

 

ANTIPASTI 

 

 

 
CARNE SALADA DEL GARDA 

Con mela marinata e noci 

 
                                                

           

 

TARTARE DI TROTA TRENTINA MARINATA*** 

Con foglie di segale, fiori di cappero e pomodori confit  

 
 

                                                             

 

FORMAGGIO DI TOVEL FUSO E SPECK CROCCANTE 

Con funghi porcini e polentina alla piastra 

                                     

 
 

 

PIOVRA ALLA PIASTRA* 

Su vellutata di patate con salsa agrodolce e olive 

 
 

                                 

 

COMPOSIZIONE DI AFFETTATI E FORMAGGI 

Mortandela di Smarano, Speck di Proves, Lucanica stagionata 

Casolét del Cercen, Formaggio imperatore, Formaggio di Malga 12 mesi 

Con mostarda dello Chef                       

                                                                  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

I nostri alimenti e bevande potrebbero contenere allergeni. Per conoscere quali prodotti contengono uno o più 

allergeni, mettiamo a disposizione per la consultazione il Registro Allergeni che può essere richiesto al nostro 

personale. In caso di allergie o intolleranze siete pregati di sottoporle alla nostra attenzione. 
 

 

prodotto congelato* 

 

 

 

 

 



 

 

 

PRIMI PIATTI 

 

 

 
CANEDERLOTTI AI FORMAGGI*** 

Al burro versato e salvia 

 

 
                                                                                                

 

GNOCCHETTI ALLA RAPA ROSSA E RICOTTA*** 

Spadellati con pesto di rucola, pinoli e straccetti di burrata 

 
 

 

 

MACCHERONCINI TRAFILATI AL BRONZO*** 

Con foglie di spinaci, pomodorini e speck 

                     

 

 

 

RISOTTO BIOLOGICO VIALONE NANO 

Alle fragole e gamberetti 

(minimo 2 persone prezzo a persona)  

 
 

 

SPAGHETTI BIOLOGICI FELICETTI  

Allo scoglio* 

 

 
LINGUINE INTEGRALI BIOLOGICHE FELICETTI 

Alla carbonara di verdure e julienne di pecorino  

 

 

 

 
 

       

 

 

 

 

 
Prodotto fresco ed abbattuto a temperatura – 18°C. *** 

    Prodotto congelato* 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

SECONDI PIATTI 

 

 

 
TAGLIATA DI CERVO AL ROSMARINO* 

Con polenta di Storo e marmellata di mirtillo 

 

 

 

 

TAGLIATA DI MANZO AL TIMO E SALE MALDON 

Con patate alla rustica 

 

 

 

 

COSTATA SCOTTONA DI MANZO 500/600 gr 

Con patate saltate allo speck 

 

 

 

 

TRANCIO DI TROTA TRENTINA*** 
Al basilico e lime con spinaci in foglia 

       

 

                            

 

STINCHETTO DI MAIALINO*  

Cotto in bassa temperatura con polenta di Storo 

 

 

 

COTOLETTA ALLA MILANESE        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TORTEI DI PATATE accompagnati da… 

Casolèt della Val di Sole, Formai del Barzola, Formaggio di Malga 12 mesi 

Mortandela, Lucanica, Speck,  

cavolo cappuccio e confettura di mirtillo rosso  

(min. 2 persone prezzo €19,00 a persona) 
                     

 

 

 

 

 

 
Prodotto congelato* 

Prodotto fresco ed abbattuto a temperatura – 18°C. *** 

 
 
 

https://www.google.it/search?q=SALE+HIMALAYANO&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwjflNKknPfWAhXJmBoKHQNbB2AQvwUIIygA


 
 
 

 

CONTORNI 
  

SPINACI AL BURRO O AL VAPORE* 

 

 

 

PATATE FRITTE* 

 

 

 

PATATE SALTATE ALLO SPECK 

 

 

 

PATATE ALLA RUSTICA* 

 

 

 

MISTA COTTA 

 

 

 

 

 

 IL MENU BIMBO  
SOLO PER I NOSTRI PICCOLI OSPITI  

 
 

 

GNOCCHI DI PATATE AL POMODORO BABY*** 

 
 

PENNE AL POMODORO BABY 
 

 

COTOLETTA CON PATATE FRITTE* 

 
 

 

NUGGETS DI POLLO CON PATATE FRITTE*  

 
 

 

WURSTEL CON PATATE FRITTE* 

 

 

 

 

 

 

 

Prodotto congelato*   
Prodotto fresco ed abbattuto a temperatura – 18°C. *** 

 
 
 



 

 

INSALATE 

 

 

 
CAPRESE 

mozzarella di bufala, pomodoro a fette, basilico 

 

 

PRIMAVERA 

insalata verde, rucola, pomodorini, carote, mais, scaglie di Trentingrana 
 

  

VALLI DEL NOCE 

misticanza, formaggio Casolet, mele Goldenen della Val di Non, noci 

 

 

BAFFI 

Insalata verde, mozzarella di bufala, pomodori, olive, carciofi 

 

 

ACROPOLI 

insalata verde, feta, pomodori, carote, mais, tonno 

 

 

GRECA 

insalata verde, formaggio feta, pomodori, cetrioli, cipolla rossa, olive, origano 

 

 

ASIATICA 

misticanza, avocado, salmone, salsa di soia 

 

 

CESAR SALAD 

insalata verde, pomodorini, crostini, petto di pollo, salsa Worcester, scaglie di 

Trentingrana 

 

VERDURE GRIGLIATE  

 

 

 
 

 

 

 

Questo marchio distingue i piatti  con prodotti derivanti da filiera trentina, per i quali i produttori (allevatori, 

coltivatori) i trasformatori ed i distributori sono tutti riconducibili al territorio trentino. Per maggiori 

informazioni riguardanti la filiera trentina die produttori indicati, si prega di rivolgersi al  personale. Inoltre 

acquistiamo prodotti locali, fra i quali: mele, patate, formaggio, mortandela, lucanica, ecc e rinunciamo all’uso 

di prodotti a distanza di oltre 1.200 chilometri, in modo da poter garantire la riduzione delle emissioni 

inquinanti da trasporto degli alimenti. Il cliente in base alle sue esigenze ha la possibilità di ordinare delle mini 
porzioni e inoltre portare a casa utilizzando un apposito contenitore il cibo e le bevande ordinate ma non 

interamente consumati durante il suo pasto.in questo mdo, evitiamo gli sprechi di cibo e garantiamo la 

riduzione del rifiuto organico. 

 

 



 

 

PIATTI SENZA GLUTINE 

 
 

 
TARTARE DI TROTA TRENTINA MARINATA 

Con fiori di cappero e pomodori confit 

                                     

 

 

COMPOSIZIONE DI AFFETTATI E FORMAGGI 

Mortandela di Smarano, Speck di Proves, Lucanica stagionata 

Casolét del Cercen, Formaggio imperatore, Formaggio di Malga 12 mesi 

Con mostarda dello Chef                       

                                                            

 

GNOCCHI DI PATATE***  

Al pomodoro e basilico         

 

 
 

 

 

TAGLIATELLE DI MAIS 

Spadellate con concassè di verdure e pomodorini                                                                 

      

                        

 

STINCHETTO DI MAIALINO*  

Cotto in bassa temperatura con polenta di Storo 

 

 

TAGLIATA DI MANZO AL TIMO E SALE MALDON 

Con patate saltate allo speck 

 

 

TAGLIATA DI CERVO AL ROSMARINO* 

Con polenta di Storo e marmellata di mirtillo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COSTATA SCOTTONA DI MANZO 500/600 gr 

Con patate saltate allo speck 
 

 
 

 

 

 

Il Giardino è presente sulla 

 “GUIDA PER L’ALIMENTAZIONE FUORI CASA SENZA GLUTINE”  

 
 

 
 

 

 

 

 

    Prodotto congelato* -  prodotto fresco ed abbattuto a temperatura – 18°C. *** 

 

https://www.google.it/search?q=SALE+HIMALAYANO&spell=1&sa=X&ved=0ahUKEwjflNKknPfWAhXJmBoKHQNbB2AQvwUIIygA


 
 

PIZZE A FILIERA TRENTINA 

 

 

 
NOSTRANA 

Pomodoro, formaggio Casolèt della Val di Sole, Mortandela della Val di Non 

 
 

 

MALGAROI 

pomodoro, mozzarella, formaggio Casolèt della Val di Sole, lucanica, finferli 

 
 

 

TRENTINA 

pomodoro, mozzarella, finferli, Carne salada, scaglie di Trentingrana 

 
 

 

POMARIA 

pomodoro, formaggio Casolèt della Val di Sole, mela Golden Melinda,  

pancetta nostrana 
 

 

 
 

 

 

LA MORTANDELA 
Dalla curiosa forma a polpetta, leggermente affumicata, la Mortandèla 

è il salume tipico della Val di Non. Le sue dimensioni cambiano al 

variare della grandezza delle mani dei pochi macellai specializzati che 

ancor oggi la producono artigianalmente. Si tratta di un importante Presidio Slow Food, uno 

tra i pochi del Trentino. Storia: in occasione della Fiera dei Santi (1 novembre) ogni famiglia 

della valle aveva la consuetudine di comprare un maialino che veniva allevato per 12 mesi a 

patate, crusca, ortaggi e fieno prima di essere macellato. 

 

 

 

IL CASOLET 
Tipico formaggio di montagna a pasta molle e cruda ottenuto da latte 

intero, il Casolét della Val di Sole è Presidio Slow Food.  

E' un formaggio dal profumo di erbe dell’alpeggio, di colore chiaro o 

appena paglierino, con occhiatura rada e crosta liscia 

Il nome ha un'origine latina e deriva da "caseolus" che significa piccolo formaggio ed in 

effetti le forme più tradizionali ancora oggi hanno uno scalzo di circa 7-12 cm per 10-22 cm 

di diametro, per un peso totale di un chilogrammo scarso.  Un tempo si faceva solo in 

autunno, quando le mandrie erano già scese dagli alpeggi e le mungiture giornaliere erano 

scarse; era il formaggio di casa per eccellenza, da consumare prevalentemente in famiglia 

nei mesi invernali. 

 

 

 

 

 



 

SU TUTTE LE NOSTRE PIZZE 

USIAMO SOLO POMODORO BIOLOGICO 

CERTIFICATO 100% ITALIANO  

 
MARINARA 

pomodoro, aglio 
 

 

MARGHERITA 

pomodoro, mozzarella 
 

 

NAPOLI 

pomodoro, mozzarella, acciughe 
 

 

VIENNESE 

pomodoro, mozzarella, wurstel, grana 
 

 

PROSCIUTTO FUNGHI 

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi 
 

 

DIAVOLA 

pomodoro, mozzarella, salamino, peperoni 
 

 

MARESCIALLA 

pomodoro, mozzarella, prosciutto, salamino, aglio 
 

 

PATATOSA  

pomodoro, mozzarella, patate fritte* 
 

 

CAPRICCIOSA 

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi 
 

 

QUATTRO FORMAGGI 

pomodoro, mozzarella, grana, gorgonzola, formaggio tovel 
 

 

QUATTRO STAGIONI 

pomodoro, mozzarella, carciofi, peperoni, funghi, prosciutto 
 

 

PIKACHU         

pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte* 
 

 

TIROLESE 

pomodoro, mozzarella, ricotta, speck 
 

 

SOLANDRA 

pomodoro, mozzarella, finferli, grana 
 

 

ZAMPI 

pomodoro, mozzarella, asparagi, salamino, grana 

 

 

 

 



 

LE NOSTRE PIZZE 

 

 
CONTADINA 

pomodoro, mozzarella, lucanica fresca, radicchio, grana 
 

 

MEDITERRANEA 

pomodoro, mozzarella, crudo, pomodorini, rucola 
 

 

GENNJ 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, tonno, zucchine 
 

 

ENRICO IV 

pomodoro, mozzarella, formaggio tovel, peperoni, funghi, speck 
 

 

SAPORITA 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salamino, cipolle, peperoni 
 

 

DELIZIOSA 

pomodoro, mozzarella, tonno, pomodorini, rucola 
 

 

RUSTICA 

pomodoro, mozzarella, finferli, pancetta, cipolla 
 

 

PORCIOTTA 

pomodoro, mozzarella, ricotta, porcini* 
 

 

ANDREA 

pomodoro, mozzarella, asparagi, grana, ricotta, gorgonzola 
 

 

UNGHERESE    

pomodoro, mozzarella, radicchio, crescenza, salame ungherese 

 

MONTI VERDI 

pomodoro, mozzarella, finferli, pesto*, ricotta 

 

CORPOSA 

pomodoro, mozzarella, zucchine, cipolle, tonno, olive nere, carciofi 

 

 

MESSICANA    

pomodoro, mozzarella, mais, pancetta, salamino, scamorza 

 

 

BISMARCK  

pomodoro, mozzarella, uovo, pancetta, asparagi, grana 
 

 

BOSCAIOLA 

pomodoro, mozzarella, porcini*, pancetta, asparagi 

 
       

Prodotto surgelato o congelato* 

 

 

 



 

LE NOSTRE PIZZE 
 

NONESA 

pomodoro, mozzarella, porcini*, crudo 
 

 

GUSTOSA 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, porcini*, lucanica, grana 
 

 

PASTELLO 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, zucchine, gamberetti 
 

 

PARMI’ 

pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana 
 

 

OZOLINA 

pomodoro, mozzarella, pancetta, scamorza, radicchio 
 

 

GOLOSA 

pomodoro, mozzarella, mascarpone, crudo 
 

 

FABRI  

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto, radicchio 
 

 

BUFFA 

pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, rucola 
 

 

ESTATE 

pomodoro, mozzarella di bufala, pomodoro a fette, crudo e basilico 

 

 

GARDESANA 

pomodoro, mozzarella, carne salada trentina, rucola 

 

 

CAPO NORD 

pomodoro, mozzarella, zucchine, mascarpone, salmone affumicato 
 

 

GAVIA 

pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, bresaola, rucola 
 

 

CRUDAIOLA 

pomodoro, mozzarella di bufala dopo cottura, pomodorini, bresaola 
 

 

LO SFIZIO  

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, funghi, carciofi, wurstel, cipolla, speck 

 

 

NOVELLA 

pomodoro, mozzarella, asparagi, grana, straccetti di crudo in cottura, pomodorini 
  

 

 
   

 

Prodotto surgelato o congelato* 

 

 



 

PIZZE BIANCHE 

 
CALABRESE 

mozzarella, aglio, peperoncino 
 

    

 

ALITO FRESCO 

mozzarella, aglio, peperoncino, cipolle, salamino, grana 
 

 

LIGURE 

mozzarella, pesto*, pomodorini, gamberetti 
 

 

AUTUNNO 

mozzarella, gorgonzola, porcini*, speck, noci 
 

 

EMPOLI 

mele golden della val di non, finferli, grana, formaggio tovel, gorgonzola 
 

 

EZIOLINA 

mozzarella, gorgonzola, porcini*, lucanica, grana, cipolle 
 

 

TARTUFATA 

mozzarella, porcini, crema tartufata, salame ungherese, parmigiano 
 

 

STRACINA 

mozzarella, straccetti di crudo in cottura, pomodoro a fette, crescenza, rucola 
 

 

VISI  

mozzarella, bufala, tonno, salmone, zucchine 

 
 

 

               PIZZE VEGETARIANE 
 

 

MELAMANGIO 

formaggio tovel, mela Golden della val di Non 
 

 

TRICOLORE 

mozzarella, scaglie di Trentingrana, pomodorini, rucola 
 

 

VEGETALE 

pomodoro, mozzarella, melanzane, radicchio, spinaci*, grana, rucola 
 

 

GRIGLIATINA 

pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni 
 

 

TIRRENA  

mozzarella, crescenza, pomodoro a fette, capperi 
 

 

SFIZIOSA  

pomodoro, mozzarella, crescenza, pomodorini, rucola 

 
                  

 

 

Prodotto surgelato o congelato* 

 



 

LE NOSTRE PIZZE 
 

                             

ACQUERELLO 

mozzarella, salmone, crescenza, pesto di pistacchio         
 

 

PICASSO 

pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, pancetta, pesto di pistacchio         
 

 

ADRIATICA  

pomodoro, mozzarella di bufala, tonno, carciofi 

 

ALPINA         

pomodoro, mozzarella, crescenza, prosciutto, zucchine 
 

 

SOLARE 

Passata di pomodori gialli, mozzarella, gamberetti, lardo, pomodoro pizzuttello, 

glassa di aceto balsamico 

 

 
 

         CALZONI 
 

 

CALZONE    

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi 
 

 

CALZINO AI QUATTRO FORMAGGI                                                              

mozzarella, Trentingrana, gorgonzola, ricotta, formaggio tovel         
 

 

CALZONE VEGETARIANO 

pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, carciofi, spinaci*  

 
 

 

          FOCACCE  

CLASSICA 

olio, sale, rosmarino 
 

 

VAL DI SOLE 

olio, sale, casolet, speck, rucola, pomodorini 
 

 

ALL’ITALIANA 

olio, sale, rosmarino, straccetti di burrata, crudo, pomodorini, rucola 
 

 

PARMIGIANA 

pomodoro, melanzane, Trentingrana, burrata, pomodoro pizzuttello 
 

 

SALMONATA 

mozzarella, spinaci, salmone, pomodoro pizzuttello, burrata 
 

 

SICILIANA 

olio, sale, burrata, acciughe Siciliane lavorate a mano, pomodoro pizzuttello 

 

 
                       Prodotto surgelato o congelato* 

 

 



 
 

PIZZE SENZA GLUTINE 

 
MARGHERITA 

pomodoro, mozzarella 
 

 

SALAMINO 

pomodoro, mozzarella, salamino 
 

 

TONNO 

pomodoro, mozzarella, tonno 
 

 

WURSTEL 

pomodoro, mozzarella, wurstel 
 

 

PROSCIUTTO E FUNGHI 

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi 
 

 

CAPRICCIOSA 

pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi 
 

 

SAPORITA 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salamino, cipolle, peperoni 
 
 

 

GENNJ 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, tonno, zucchine 
 
 

 

DELIZIOSA 

pomodoro, mozzarella, tonno, pomodorini, rucola 
 

 

VERDURE 

pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni 
 

 

BRESAOLINA 

pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, pomodorini 
 

 

CLESIANA 

pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolle, lucanica 
 

 

ESTIVA 

pomodoro, mozzarella di bufala, tonno, carciofi 

 

 

 

 

Il Giardino è presente sulla  

“GUIDA PER L’ALIMENTAZIONE FUORI CASA SENZA GLUTINE” di AIC. 

 

 

 



 
 

BIRRE E BIBITE 

 
 

Forst Kronen - 0,20  

Forst Kronen - 0,40  

Forst Felsenkeller - 0,30  

Heffe Weissbier - 0,30  

Heffe Weissbier - 0,50  

Clausthaler analcolica 

Birra senza glutine  

0 

Pepsi, Limonata, The Freddo - 0,20  

Pepsi, Limonata, The Freddo - 0,40  

Bibite in lattina - 0,33  

 

 

 

ACQUA IN BOTTIGLIA SURGIVA 

Minerale o Naturale da 0,50 oppure 0,75  

 

 

VINO TEROLDEGO DELLA CANTINA MEZZACORONA 

VINO BIANCO DELLA CANTINA MEZZACORONA 

VINO VERDUZZO FRIZZANTE   

 

 

 

 

 

Amari - Liquori   

Grappe aromatizzate - Grappe di monovitigno   

Grappa invecchiata   

 


	Minerale o Naturale da 0,50 oppure 0,75

